
SanValentino

Carpaccio di Fassona marinato, sedano rapa, 
caprino e aglio nero

Zuppetta di pesce mantecata, 
zafferano e il suo brodetto

Filetto di Maialino, besciamella alla mandorla, 
cime di rapa e sugo di arrosto

Fujot di cioccolato fondente e Bignè

Chips di benvenuto e popcorn cacio e pepe

Accompagnamento Jazz live a cura di 
Tiziana Cappellino e Davide Liberti

85€ a persona
con abbinamento vini incluso

Ostrica affumicata
La nostra acciuga al verde

Lollipop di tomino 
Crocchetta di coda BBQ

Raviolo di fontina e maionese alla senape

A N T I P A S T I  C O N V I V I A L I

 C A R P A C C I O  D I  F A S S O N A

“ R I C O R D O  D I  U N A  B O U I L L A B A I S S E ”

M A I A L I N O  A L  L A T T E  D I  M A N D O R L A

" P R O F I T E R O L E "



Abbinamento
 Langhe Chardonnay, 2023 Diego Morra

A N T I P A S T I  C O N V I V I A L I
 " C A R P A C C I O  G R A N A  E  R U C O L A "

Abbinamento
Champagne Roland Vizeneux 

E N T R É E  D I  B E N V E N U T O

Abbinamento
 Verduno Pelaverga, 2023 Diego Morra

B O U I L L A B A I S S E

Abbinamento
Langhe Nebbiolo, 2022 Diego Morra

M A I A L I N O  A L  L A T T E  D I  M A N D O R L A

Abbinamento
Moscato, 2023 Fratelli Pavia

" P R O F I T E R O L E "

SanValentino
Vini

in abbinamento


